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Wozownia
Gdańska

O  N A S

Nasze doświadczenie to lata pracy przy
organizacji przyjęć. 



Od roku 2021 zrealizowaliśmy ponad setkę przyjęć

w tym dziesiątki wesel.



Mamy szczęście do wspaniałych Par Młodych -
dziękujemy za zaufanie!  
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O  N A S

0 2
W historycznym budynku
smak tradycji przenika się

z nowoczesną sztuką
kulinarną a otaczający

nas teren pozwala 
na organizację zaślubin 

w plenerze.

klimat0 1
Zapraszamy do miejsca

pełnego zieleni, otwartej
przestrzeni i spokoju 

w centrum miasta.

otoczenie 0 3
Wozownia Gdańska to

miejsce z duszą i historią,
które czeka na kolejne

szczęśliwe wątki, 
by sukcesywnie zapełniać

karty wspomnień.



przyszłość

0 3
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Otoczenie Wozowni jest
magiczne - nie musicie

szukać dłużej miejsca na
sesję weselną. 

Urokliwa przyroda latem
sprawia, że plener, który

znajduje się za rogiem
budynku jest idealnym

tłem.

Dzięki wspaniałej aurze 
i lokalizacji - zdjęcia 
o każdej porze dnia 
są wyjątkowo udane.

SESJA ŚLUBNA NA TERENIE  WOZOWNI GDAŃSKIEJ  
-  NASZE PARY MŁODE
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TRADYCYJNE
WESELE 

DO 80 GOŚCI NA
SALI DOLNEJ

PONAD 80 GOŚCI
- KONIECZNOŚĆ
WYNAJĘCIA SALI
NA 1 PIĘTRZE 

0 2
OBIAD WESELNY 

KIEDY
PLANUJECIE
KRÓTSZE
ŚWIĘTOWANIE
LUB W
MNIEJSZYM
GRONIE

0 1

0 5MOŻLIWOŚCI
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TRADYCYJNE
WESELE 

MAKSYMALNIE
DO GODZINY
03:00 

OBIAD WESELNY 

MAKSYMALNIE
DO GODZINY 
22:00

0201

06RAMY CZASOWE
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GÓRNA SALA
HAXO 1P.

OD 80 
DO  122 OSÓB 
Z ZACHOWANIEM
PARKIETU 
 
DODATKOWY
KOSZT
WYNAJĘCIA
SALI 
2.350 zł 

DOLNA SALA

DO 80 OSÓB 
Z ZACHOWANIEM
PARKIETU

BEZPŁATNE
WYNAJĘCIE 

02

01 07

SALE

Sala HAXO niedostępna jest w okresie: 

1 stycznia-28 lutego 
(Astrocamera)  

16 czerwca-3 wrzesień 
(wystawa aparatów)



MINIONYCH
WESEL

SEZON ŚLUBNY |  2023 

08

Wspomnienia









istotne informacje 1 2

koszt ceremonii: 1.000 zł
w cenie: beczka pod księgę dla
urzędnika,
godło, krzesła dla Pary Młodej 
i 10 krzesełek dla Gości.
czas trwania ceremonii: 1 godzina
 

czas trwania przyjęcia

Wyznaczany jest przez długość
wykupionego pakietu alkoholowego
- 8 lub 12 godzin
Maksymalna godzina zakończenia
wesela to 3 rano

ceremonia zaślubin

koszt menu dla obsługi 

Obsługa Państwa wesela liczona jest
50% taniej (menu + napoje)

koszt menu dla dzieci
Dzieci do lat 3: bezpłatnie : nie
dostają swojego posiłku, mogą
korzystać z menu opiekuna
Dzieci od 3 do 7 lat : 50% zniżki na
menu główne ( bądź wybór z menu
kids) 
 

doliczamy 10% serwisu
kelnerskiego do
końcowego rachunku
( menu + napoje ) 

serwis kelnerski

napoje

Nie prowadzimy opłaty
korkowej, możliwe jest
wyłącznie skorzystanie 
z naszych alkoholi,
wyjątkiem są home-made
nalewki do sztuk 3. 

zamówienie minimalne na wynajem sali open-bar 

Napoje rozliczamy według opcji wybranej open-bar,
Dzieci, Obsługa 
i liczba Gości, którą Państwo podadzą jako
niepijących liczeni są wg. pakietu bezalkoholowego.

przyjęcie do godziny 22:00 wymaga zamówienia
minimalnego na kwotę 20.000 zł

przyjęcie do godziny max 3:00 wymaga zamówienia
minimalnego na kwotę 30.000 zł.
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SALA RESTAURACYJNA SALA HAXO

istotne informacje

krzesła i stoły

Przyjęcia na sali restauracyjnej realizowane są na drewnianych stołach i czarnych metalowych krzesłach.

Pzyjęcia na sali HAXO realizowane są na stołach prostokątnych i beżowych krzesłach.
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ZARÓWNO W OFERCIE WESELNEJ /PAKIET SREBRNY ,ZŁOTY/ JAK 
I W OFERCIE  OBIADU WESELNEGO WLICZONE SĄ JUŻ NAPOJE BEZALKOHOLOWE
 NO-LIMIT PRZEZ CAŁY OKRES TRWANIA PRZYJĘCIA.

W SKŁAD NAPOI BEZALKOHOLOWYCH WCHODĄ:

W STOLE:
WODA NIEGAZOWANA I GAZOWA W SZKLANYCH BUTELKACH 
SOKI OWOCOWE W KARAFKACH

NA POBOCZNYM STOLE SŁODKIM: 
KAWA - DO DYSPOZYCJI GOŚCI PRZEZ CAŁY CZAS EKSPRES SAMOOBSŁUGOWY
HERBATA - DO DYSPOZYCJI GOŚCI PRZEZ CAŁY CZAS WARNIK I WYBÓR HERBAT 

PAKIET NAPOI

WELCOME PROSECCO

CENA ZAWIERA POWITALNE WELCOME PROSECCO (ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ PODANIA
PROSECCO BEZALKOHOLOWEGO) ORAZ CHLEB I SÓL NA POWITANIE 
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P I W O

W I N O  B I A Ł E  

W I N O  C Z E R W O N E

.

BASIC

PIWO
WINO BIAŁE 
WINO CZERWONE
WÓDKA
NAPOJE GAZOWANE 

PREMIUM

PIWO
WINO BIAŁE 

WINO CZERWONE
WÓDKA

NAPOJE GAZOWANE
GIN

WHISKY
RUM



+ SKRÓCONA KARTA 5 KOKTAJLI

I BARMAN 



LUX

DO 6 GODZIN   99 zł 

DO 8 GODZIN  119 zł

DO 12 GODZIN 139 zł

ALKOHOLE

WINO BIAŁE - TERRA MIA CHARDONNAY

WINO CZERWONE - TERRA MIA CABERNET-SAUVIGNON

PIWO - ZŁOTE LWY / LANE /

WÓDKA - BIAŁY BOCIAN

NAPOJE GAZOWANE - PEPSI / 7UP / MIRINDA

GIN - BEEFEATER

WHISKY -FAMOUS GROUSE 

RUM - HAVANA 3 

DO 6 GODZIN  149 zł 

DO 8 GODZIN  169 zł

DO 12 GODZIN 189 zł

DO 6 GODZIN  75 zł 

DO 8 GODZIN  85 zł

DO 12 GODZIN 105 zł

OFERTA PAKIETÓW
OPEN-BAR

CENA ZA 1 OSOBĘ BRUTTO
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menu
obiad

weselny
*OBIADY WESELNE 

DO 30 OSÓB 
MOGĄ BYĆ SERWOWANE 

TALERZOWO 



OBIAD WESELNY 

PRZYSTAWKA - talerzowo

ZUPA do wyboru jedna - w wazach 

DANIE GŁÓWNE - na półmiskach

DESERY - na półmiskach

selekcja sałat/ kozi ser/ gruszka gotowana w białym winie/
burak marynowany/borówka/ czerwona cebula/ pestki
słonecznika/ sos winegret

rosół drobiowo-wołowy / warzywa korzeniowe / makaron/
pietruszka     

botwina/ jajko/ miękkie zioła
        

morszczuk atlantycki/ salsa porowa z pomidorem, czosnkiem,
koprem i szczypiorem (100 g)
polędwiczka wieprzowa/ sos grzybowy (100 g)

kasza pęczak (50 g)
ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem (50 g)

surówka z kiszonej kapusty z jabłkiem, marchwią i natką
pietruszki 
sałatka z marynowanego buraka, papryki i czerwonej cebuli
(50 g) 

sernik królewski/ sos owocowy/ borówka/ puder miętowy(80g) 
domowe ciasto ze śliwką/ kruszonka/ cukier puder/ sos
owocowy/ crust migdałowy (80 g)

rostbef marynowany w czerwonym winie, czosnku i
rozmarynie/ majonez Dijon - podany na bagietce
sałatka z kurczakiem/ sos cezar/ grana padano/
grzanki ziołowe 
pasztet wieprzowy

śledź marynowany/ sałatka z ziemniaka, cebuli,
kwaśnej śmietany musztardy francuskiej i koperku/
oliwa pietruszkowa/ żel cytrynowy 

selekcja sałat/ pomidor malinowy/ ogórek zielony/
rzodkiewka/ czerwona cebula/ pestki słonecznika/
sos winegret/ grissini
canapes/ hummus  z suszonych pomidorów/ warzywa/
crust orzechowy/ oliwa
pasztet z soczewicy/ sos tzatzyki/ zielony ogórek 

domowe pieczywo i masło z solą morską, marynaty
domowy smalec/ ogórek kiszony

jabłecznik z cukrem pudrem 

270 zł brutto / os.  *250 zł brutto bez strogonoffa

każdy rodzaj 50g/os.

CIEPŁY POSIŁEK

strogonoff drobiowy/ pieczywo

200 g / os. 

STÓŁ SZWEDZKI

17
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menu
tradycyjne

wesele



PAKIET SREBRNY 
PRZYSTAWKA - talerzowo

ZUPA do wyboru jedna - w wazach

DANIE GŁÓWNE - na półmiskach

BUFET DESEROWY

carpaccio z marynowanego buraka/ pieczone pomidory/
wędzony twaróg/piklowana dynia/rukola/pestki
słonecznika/sos winegret (200g) 

rosół drobiowo-wołowy / warzywa korzeniowe / makaron/
pietruszka     

krem z białych warzyw/ chips z pietruszki/ oliwa truflowa/ 
       (200 ml)

       puder z oliwek (200 ml)

filet z dorsza atlantyckiego/ emulsja maślana z białym winem,
szalotką, tymiankiem i salsą vierge (100 g)
konfitowane udko z kaczki/ sos śliwkowy na bazie czerwonego
wina/ puder z buraka/ chips warzywny/ mus jabłkowy (100 g)

ziemniaki gniecione 
kluski śląskie
biała kapusta zasmażana z pomidorami i koprem/oliwa
pietruszkowa
czerwona kapusta zasmażana

beza/ kremowy serek mascarpone/ sezonowe owoce/ sos
truskawkowy/ puder miętowy
sernik z białą czekoladą/ domowa granola/beza/maliny (80g)

rostbef marynowany w czerwonym winie, czosnku i rozmarynie/
majonez Dijon - podany na bagietce
sałatka z kurczakiem/ sos cezar/ grana padano/ grzanki ziołowe 
pasztet wieprzowy
tatar wołowy/ marynowane podgrzybki/ ogórek kiszony/ kapary/
szalotka
polędwiczka wieprzowa z podgrzybkami/ chutney z czerwonej
cebuli/ sos tatarski 
tatar ze śledzia/szalotka/ogórek konserwowy/ żel cytrynowy
selekcja sałat/ pomidor malinowy/ ogórek zielony/ rzodkiewka/
czerwona cebula/ pestki słonecznika/ sos winegret/ grissini
canapes/ hummus z suszonych pomidorów/ warzywa/ crust
orzechowy/ oliwa
pasztet z soczewicy/ sos tzatzyki/ zielony ogórek 
domowe pieczywo i masło z solą morską, marynaty
domowy smalec/ ogórek kiszony
jabłecznik z cukrem pudrem 
ciasto ze śliwką/ kruszonka/ cukier puder

350 zł brutto / os. 



każdy rodzaj 50g/os.

BUFET CIEPŁY 
pieczony udziec drobiowy/ sos własny 
rolada wieprzowa/ sos grzybowy z rozmarynem/ owoc
jałowca
ziemniaki pieczone/ rozmaryn/ czosnek
warzywa korzeniowe/ miód/ tymianek/ emulsja maślana
kaszotto grzybowe/ grana padano/ owoc jałowca
warzywa gotowane na parze/ bułka smażona/ masło 

DANIE CIEPŁE O PÓŁNOCY - kociołek w bufecie
żurek staropolski z grzybami i jajkiem 

każdy rodzaj 100g/os.

BUFET zimny 
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PAKIET ZŁOTY 

PRZYSTAWKA - talerzowo

ZUPA do wyboru jedna - w wazach

DANIE GŁÓWNE - na półmiskach

BUFET DESEROWY

carpaccio wołowe/ grana padano/ pieczony pomidor/ kapary/
rukolą/ oliwa truflowa/ chips z pietruszki (200 g)

rosół drobiowo-wołowy / warzywa korzeniowe / makaron/
pietruszka (200 ml)
kaszubska zupa rybna/ dorsz/ łosoś/ pomidory/ warzywa
korzeniowe/ ostra papryka/ tymianek (200 ml)

sandacz/ chutney pomidorowy/ chips warzywny/ oliwa
koperkowa (100 g)
goleń wołowa w czerwonym winie (100 g)

ziemniak pieczony z rozmarynem i czosnkiem
kasza pęczak 

brokuł, cukinia, zielona fasolka szparagowa/ bułka tarta w
maśle/ salsą z buraka, czosnku, cytryny, miękkich ziół i oliwy
warzywa korzeniowe/ burak karmelizowany

sernik miodowo-cynamonowy/ sos owocowy/ beza/ jeżyna/
granola (80g)
beza/ mascarpone/ owoce sezonowe/ sos truskawkowy/ puder
miętowy (80g)

śledź po kaszubsku w pomidorach/ wędzona śliwka/ ogórek kiszony
wędzony pstrąg/ sos miodowo-musztardowy 
rostbef marynowany w czerwonym winie, czosnku i rozmarynie/
majonez Dijon - podany na bagietce
sałatka z kurczakiem/ sos cezar/ grana padano/ grzanki ziołowe 
pasztet wieprzowy
tatar wołowy/ marynowane podgrzybki/ ogórek kiszony/ kapary/
szalotka
polędwiczka wieprzowa z podgrzybkami/ chutney z czerwonej cebuli/
sos tatarski 
selekcja sałat/ pomidor malinowy/ ogórek zielony/ rzodkiewka/
czerwona cebula/ pestki słonecznika/ sos winegret/ grissini
canapes/ hummus z suszonych pomidorów/ warzywa/ crust
orzechowy/ oliwa
pasztet z soczewicy/ sos tzatzyki/ zielony ogórek 
domowe pieczywo i masło z solą morską, marynaty
ptysie z kremowym serkiem z wędzoną makrelą i koperkiem
jabłecznik z cukrem pudrem 
ciasto ze śliwką/ kruszonka/ cukier puder
brownie z wiśniami

410 zł brutto / os. 

 każdy rodzaj 50g/os.

BUFET CIEPŁY 
filet z dorsza/ salsa porowo-kaparowa
gulasz wołowy na czerwonym winie/ warzywa korzeniowe
pierogi ruskie/ okrasa z bekonu
ziemniaki pieczone/ rozmaryn/ czosnek
buraki zasmażane
kaszotto grzybowe/ grana padano/ owoc jałowca
surówka z kiszonej kapusty z marchwią i jabłkiem

DANIE CIEPŁE O PÓŁNOCY - kociołek w bufecie
strogonoff wołowy/ pieczywo (200 g)

każdy rodzaj 100g/os.

BUFET zimny 
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*możliwość przygotowania menu w wersji
wegańskich - prosimy o informację 

ZUPA



BOTWINA Z JAJKIEM PRZEPIÓRCZYM
(do 1.05.23 KREM POMIDOROWY/ GRZANKI

ZIOŁOWE)



DANIE GŁÓWNE - do wyboru 



KASZOTTO BURACZANE/ RUKOLA/ SZPINAK
I CHIPS WARZYWNY



GULASZ WARZYWNY Z PIECZONYMI

ZIEMNIAKAMI



DESER



WEGAŃSKIE BROWNIE Z WIŚNIAMI/
DOMOWA GRANOLA/ SOS OWOCOWY

 
ZAKĄSKA zimna



PASZTET Z SOCZEWICY/ SELEKCJA SAŁAT Z

WINEGRETEM/ OGÓREK ZIELONY/ SOS
TZATZYKI




Menu Wege



 
ZUPA/serwowana/ do wyboru:



rosół drobiowo-wołowy / makaron

 
zupa pomidorowa / makaron






DANIE GŁÓWNE /serwowane/ do wyboru:



domowe nuggetsy z kurczaka / gniecione ziemniaki /
mizeria

 
makaron penne / sos pomidorowy






DESER



naleśniki 2 szt. z twarogiem/ owoce/ sos owocowy



lody /3 gałki/ sos owocowy / beza 



Menu Kids 
65 zł/ os.



 NA CIEPŁO



Wolno pieczona karkówka / sos majerankowy 



Rolada z kurczaka/ szpinak/ suszony pomidor



Gulasz wołowy/ czerwone wino/ warzywa
korzeniowe

Biała kapusta/ pomidory/ koper



Ziemniaki pieczone/ boczek/ cebula/ szczypior 



Burak zasmażany



na zimno



Schab faszerowany śliwką i rodzynkami /
majeranek 




Selekcja wędlin i kiełbas z marynatami
pasztet wołowo-wieprzowy 




Smalec wiejski z ogórkiem kiszonym 



Marynaty, pikle, sosy 



Domowe pieczywo i masło



stół wiejski
65 zł/ os.



 
gramatura 80g./ każdy rodzaj/ os.






 domowy jabłecznik / cukier puder 



sernik snickers z orzechami
 

ptysie/ krem waniliowy/ beza/ borówka
 

mini beza / owoce sezonowe 



brownie/ wiśnie/ domowa granola

słodki stół
65 zł/ os.



biały obrus
lub
biały tiul

NAKRYCIE STOŁU

złote
lub
drewniane

PODTALERZE
DEKORACJE
STOŁÓW

15 zł/os. 

złote na nóżce
lub
szklane bombki

ŚWIECZNIKI

biała fizelinowa
lub
beżowa materiałowa

BANKIETÓWKA 
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D E K O R A C J E  S T O Ł Ó W  -  C . D .  
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tablica
powitalna

Dodatki
tablica 
z
rozsadzeniem
gości

ŚCIANKA 
Z

MATERIAŁEM 
I LAMPKAMI

500 ZŁ/ ZESTAW





W  R A Z I E  P Y T A Ń  Z A P R A S Z A M  D O  K O N T A K T U  M A N A G E R

restauracja@wozowniagdanska.pl 602-173-227 Wozownia Gdańska
ul. Gradowa 8

Gdańsk

Dominika Szmelter


