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SEZON 2023

VASNVAD VINMOZOM



O NAS

NASZE DOSWIADCZENIE TO LATA PRACY PRZY
ORGANIZAC]I PRZYJEC.

OD ROKU 2021 ZREALIZOWALISMY PONAD SETKE PRZYJEC
W TYM DZIESIATKI WESEL.

MAMY SZCZESCIE DO WSPANIALYCH PAR MEODYCH -
DZIEKUJEMY ZA ZAUFANIE!

SE/Z/ON SI UBNY

02



O NAS

ZAPRASZAMY DO MIEJSCA
PEENEGO ZIELENI, OTWARTE]
PRZESTRZENI I SPOKOJU
W CENTRUM MIASTA.

plimedly

W HISTORYCZNYM BUDYNKU
SMAK TRADYCJI PRZENIKA SIE
Z NOWOCZESNA SZTUKA
KULINARNA A OTACZAJACY
NAS TEREN POZWALA
NA ORGANIZACJE ZASLUBIN
W PLENERZE.

03

WOzZOWNIA GDANSKA TO
MIEJSCE Z DUSZA T HISTORIA,
KTORE CZEKA NA KOLEJNE
SZCZESLIWE WATKI,

BY SUKCESYWNIE ZAPEENIAC
KARTY WSPOMNIEN.

SIZON SLUBN\Y | 2023



SESJA SLUBNA NA TERENIE WOZOWNI GDANSKIE]

- NASZE PARY MLODE

04

OTOCZENIE WOZOWNTI JEST

MAGICZNE - NIE MUSICIE
SZUKAC DLUZE] MIEJSCA NA
SESJE WESELNA.

UROKLIWA PRZYRODA LATEM
SPRAWIA, ZE PLENER, KTORY
ZNAJDUJE SIE ZA ROGIEM
BUDYNKU JEST IDEALNYM
TLEM.

DZIEKI WSPANIALE] AURZE
I LOKALIZAC]I - ZDJECIA
O KAZDEJ PORZE DNIA
SA WYJATKOWO UDANE.



MOZLIWOSCI 05

01 02

OBIAD WESELNY TRADYCY]JNE
WESELE

KIEDY

PLANU]JECIE DO 80 GOSCI NA

KROTSZE SALI DOLNE]

SWIETOWANIE

LUB W PONAD 80 GOSCI

MNIEJSZYM - KONIECZNOSC

GRONIE WYNAJECIA SALI

NA 1 PIETRZE

SIZ/ON SLUBNY | 2023



RAMY C/ASOWIL 06

01

TRADYCY]JNE
OBIAD WESELNY

WESELE
MAKSYMALNIE

MAKSYMALNIE

DO GODZINY
22:00

DO GODZINY
03:00

SILZON SLUBN\Y | 2023
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DOLNA SALA

DO 80 OSOB
7. ZACHOWANIEM
PARKIETU

BEZPLATNE
WYNAJECIE
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SALA HAXO NIEDOSTEPNA JEST W OKRESIE:

1 STYCZNIA-28 LUTEGO
(ASTROCAMERA)

16 CZERWCA-3 WRZESIEN
(WYSTAWA APARATOW)

UKEADNA 122 OSOBY
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GORNA SALA
HAXO 1P.

OD 80

DO 122 OSOB

/Z ZACHOWANIEM
PARKIETU

DODATKOWY
KOSZT
WYNAJECIA
SALI

2.350 ZL
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MINIONYCH
WESEL
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12
zamowienie minimalne na wynajem sali open-bar
— przyjecie do godziny 22:00 wymaga zamowienia Napoje rozliczamy wedlug opcji wybranej open-bar,
@ minima]ncgo na kwotc; 20.000 7} Dzieci, Obsltuga
i liczba Gosci, ktorg Panstwo podadzg jako
przyjecie do godziny max 3:00 wymaga zamowienia nicpij%cych liczeni sq wg. pakictu bczalkoholowcgo.
minimalnego na kwote 30.000 z1.
czas trwania przyjecia koszt menu dla obslugi napoje
Wyznaczany jest przez dhlgos'é '.’ Obs}uga Panstwa wesela liczona jest Nie prowadzimy oplaty
Wykupionego pakictu alkoholowcgo "‘ 50% tanicj (menu + napojc) kOTkOWGTL mozliwe jest

- 8 lub 12 godzin
Maksymalna godzina zakonczenia

wesela to 3 rano

. 14 .
ceremonia zaslubin

koszt ceremonii: 1.000 zt

w cenie: beczka pod ksigge dla
urzednika,

godlo, krzesta dla Pary Mlodej
i 10 krzeselek dla Gosei.

czas trwania ceremonii: 1 godzina

wylacznie skorzystanie
z naszych alkoholi,
wyjatkiem sg home-made

nalewki do sztuk 3.

koszt menu dla dzieci serwis kelnerski

g 2 9 . N\ /7
Dzieci do lat 3: bezplatnie : nie * doliczamy 10% serwisu

dostajg swojego positku, mogg @:’ kelnerskiego do
korzystac z menu opiekuna kot hunl
= o oncowego rachunku
Dzieci od 3 do 7 lat : 50% znizki na .

, , ) ( menu + napoje )
menu glowne ( badz wybor z menu

kids)

SEZON SIUBNY | 2023



krzestha i stoly

Przyjecia na sali restauracyjnej realizowane sg na drewnianych stotach i czarnych metalowych krzestach.

Pzyjecia na sali HAXO realizowane sa na stolach prostokgtnych i bezowych krzestach.

SALA RESTAURACY]JNA SALA HAXO



W&W :

PAKIET NAPOI

ZAROWNO W OFERCIE WESELNE] /PAKIET SREBRNY ,ZLOTY/ JAK
[ W OFERCIE OBIADU WESELNEGO WLICZONE SA JUZ NAPOJE BEZALKOHOLOWE
NO-LIMIT PRZEZ CALY OKRES TRWANIA PRZYJECIA.

W SKEAD NAPOI BEZALKOHOLOWYCH WCHODA:

W STOLE:
WODA NIEGAZOWANA I GAZOWA W SZKLANYCH BUTELKACH
SOKT OWOCOWE W KARAFKACH

NA POBOCZNYM STOLE SEODKIM:
KAWA - DO DYSPOZYCJI GOSCI PRZEZ CALY CZAS EKSPRES SAMOOBSEUGOWY
HERBATA - DO DYSPOZYCJI GOSCI PRZEZ CALY CZAS WARNIK I WYBOR HERBAT

= WELCOME PROSECCO

CENA ZAWIERA POWITALNE WELCOME PROSECCO (ISTNIEJE MOZLIWOSC PODANIA
PROSECCO BEZALKOHOLOWEGQO) ORAZ CHLEB I SOL NA POWITANIE

SEZON SILUBNY | 2023
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OFERTA PAKIETOW | 4 BASIC
OPEN-BAR

CENA ZA 1 OSOBE BRUTTO

plwo DO 6 GODZIN 75zt

WINO BIALE DO 8 GODZIN 85 zt
WINO CZERWONE  pg 12 GODZIN 105 z+

WINO BIALE PIWO
WINO BIALE
WINO CZERWONE

WINO CZERWONE e
NAPOJE GAZOWANE

PIWO

WODKA

NAPOJE GAZOWANE LUX

PIWO

WINO BIALE
WINO CZERWONE
WODKA DO 6 GODZIN 149 zt
NAPOJE GAZOWANE
GIN DO 8 GODZIN 169 z+

WHISKY
RUM DO 12 GODZIN 189 z+

GIN

WHISKY

RUM

+ SKROCONA KARTA 5 KOKTAJLI
| BARMAN

SEZON SLUBNY | 2023



*OBIADY WESELNE

DO 30 OSOB

MOGA BYC SERWOWANE
TALERZOWO

SE/ON SIUBNY | 2023
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17
OBIAD WESELNY 270 zt. BRUTTO / 0S. *250 ZE BRUTTO BEZ STROGONOFFA

PRZYSTAWKA - TALERZOWO STOL SZWEDZKI KAZDY RODZAJ 50G/OS.
e SELEKCJA SALAT/ KOZI SER/ GRUSZKA GOTOWANA W BIALYM WINIE/ o ROSTBEE MARYNOWANY W CZERWONYM WINIE. CZOSNKU I
BURAK MARYNOWANY/BOROWKA/ CZERWONA CEBULA/ PESTKI ROZMARYNIE/ MAJONEZ DIJON - PODANY NA BAGIETCE
SEONECZNIKA/ SOS WINEGRET e SALATKA Z KURCZAKIEM/ SOS CEZAR/ GRANA PADANO/

GRZANKI ZIOLOWE

ZUPA DO WYBORU JEDNA - W WAZACH o DPAS/TET WIEPRZOWY

e ROSOL DROBIOWO-WOLOWY / WARZYWA KORZENIOWE / MAKARON/

s e SLEDZ MARYNOWANY/ SALATKA Z ZIEMNIAKA, CEBULI,
PIETRUSZKA

KWASNE] SMIETANY MUSZTARDY FRANCUSKIE] I KOPERKU/

OLIWA PIETRUSZKOWA/ ZEL CYTRYNOWY
e BOTWINA/ JAJKO/ MIEKKIE ZIOLA

e SELEKCJA SAEAT/ POMIDOR MALINOWY/ OGOREK ZIELONY/

DANIE GEOWNE - NA POEMISKACH RZODKIEWKA/ CZERWONA CEBULA/ PESTKI SLONECZNIKA/
SOS WINEGRET/ GRISSINT

e CANAPES/ HUMMUS Z SUSZONYCH POMIDOROW/ WARZYWA/
CRUST ORZECHOWY/ OLIWA

e PASZTET Z SOCZEWICY/ SOS TZATZYKI/ ZIELONY OGOREK

* MORSZCZUK ATLANTYCKI/ SALSA POROWA Z POMIDOREM, CZOSNKIEM,
KOPREM I SZCZYPIOREM (100 G)
* POLEDWICZKA WIEPRZOWA/ SOS GRZYBOWY (100 G)

* KASZA PECZAK (50 G)
e ZIEMNIAKI PIECZONE Z CZOSNKIEM I ROZMARYNEM (50 G) ¢ DOMOWE PIECZYWO I MASEO Z SOLA MORSKA, MARYNATY
e DOMOWY SMALEC/ OGOREK KISZONY

® SUROWKA Z KISZONE] KAPUSTY Z JABEKIEM, MARCHWIA I NATKA

PIETRUSZKI ° ]ABLECZNIK 7. CUKREM PUDREM
® SALATKA Z MARYNOWANEGO BURAKA, PAPRYKI I CZERWONE] CEBULI
(50 G)
DESERY - NA POEMISKACH CIEPLY POSILEK . / Os.

e SERNIK KROLEWSKI/ SOS OWOCOWY/ BOROWKA/ PUDER MIETOWY(80G)
e DOMOWE CIASTO ZE SLIWKA/ KRUSZONKA/ CUKIER PUDER/ SOS
OWOCOWY/ CRUST MIGDALOWY (80 G)

o STROGONOFF DROBIO\X/Y/ PIECZYWO



SI/ON SIUBNY | 2023
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PAKIET SREBRNY 1350 7t BRUTTO / 0.

19

PRZYSTAWKA - TALERZOWO

CARPACCIO Z MARYNOWANEGO BURAKA/ PTIECZONE POMIDORY/
WEDZONY TWAROG/PIKLOWANA DYNIA/RUKOLA/PESTKI
SLONECZNIKA/SOS WINEGRET (200G)

ZUPA DO WYBORU JEDNA - W WAZACH

e ROSOL DROBIOWO-WOLOWY / WARZYWA KORZENIOWE / MAKARON/
PIETRUSZKA
(200 ML)

e KREM Z BIALYCH WARZYW/ CHIPS Z PIETRUSZKI/ OLIWA TRUFLOWA/
PUDER Z OLIWEK (200 ML)

DANIE GEOWNE - NA POEMISKACH

* FILET Z DORSZA ATLANTYCKIEGO/ EMULSJA MASLANA Z BIAEYM WINEM,
SZALOTKA, TYMIANKIEM I SALSA VIERGE (100 G)

* KONFITOWANE UDKO Z KACZKI/ SOS SLIWKOWY NA BAZIE CZERWONEGO
WINA/ PUDER Z BURAKA/ CHIPS WARZYWNY/ MUS JABEKOWY (100 G)

® ZIEMNIAKI GNIECIONE

® KLUSKI SLASKIE

* BIALA KAPUSTA ZASMAZANA Z POMIDORAMI I KOPREM/OLIWA
PIETRUSZKOWA

® CZERWONA KAPUSTA ZASMAZANA

BUFET DESEROWY

e BEZA/ KREMOWY SEREK MASCARPONE/ SEZONOWE OWOCE/ SOS
TRUSKAWKOWY/ PUDER MIETOWY
e SERNIK Z BIALA CZEKOLADA/ DOMOWA GRANOLA/BEZA/MALINY (80G)

BUFET zIMNY

KAZDY RODZA]J 50G/OS.

e ROSTBEF MARYNOWANY W CZERWONYM WINIE, CZOSNKU I ROZMARYNIE/
MAJONEZ DIJON - PODANY NA BAGIETCE

e SALATKA Z KURCZAKIEM/ SOS CEZAR/ GRANA PADANO/ GRZANKI ZIOLOWE

o PASZTET WIEPRZOWY

e TATAR WOLOWY/ MARYNOWANE PODGRZYBKI/ OGOREK KISZONY/ KAPARY/
SZALOTKA

* POLEDWICZKA WIEPRZOWA Z PODGRZYBKAMI/ CHUTNEY Z CZERWONE]
CEBULI/ SOS TATARSKI

e TATAR ZE SLEDZIA/SZALOTKA/OGOREK KONSERWOWY/ ZEL CYTRYNOWY

e SELEKCJA SALAT/ POMIDOR MALINOWY/ OGOREK ZIELONY/ RZODKIEWKA/
CZERWONA CEBULA/ PESTKI SEONECZNIKA/ SOS WINEGRET/ GRISSINI

e CANAPES/ HUMMUS Z SUSZONYCH POMIDOROW/ WARZYWA/ CRUST
ORZECHOWY/ OLIWA

e PASZTET Z SOCZEWICY/ SOS TZATZYKI/ ZIELONY OGOREK

e DOMOWE PIECZYWO I MASEO Z SOLA MORSKA, MARYNATY

e DOMOWY SMALEC/ OGOREK KISZONY

e JABLECZNIK Z CUKREM PUDREM

o CIASTO ZE SLIWKA/ KRUSZONKA/ CUKIER PUDER

BUFET CIEPLY

® PIECZONY UDZIEC DROBIOWY/ SOS WEASNY

® ROLADA WIEPRZOWA/ SOS GRZYBOWY Z ROZMARYNEM/ OWOC
JALOWCA

® ZIEMNIAKI PIECZONE/ ROZMARYN/ CZOSNEK

® WARZYWA KORZENIOWE/ MIOD/ TYMIANEK/ EMULSJA MASLANA

® KASZOTTO GRZYBOWE/ GRANA PADANO/ OWOC JALOWCA

® WARZYWA GOTOWANE NA PARZE/ BULKA SMAZONA/ MASEO

KAZDY RODZA]J 100G/OS.

DANIE CIEPLE O POENOCY - KOCIOLEK W BUFECIE

e 7UREK STAROPOLSKI Z GRZYBAMI I JAJKIEM



PAKIET ZLOTY

410 ZE BRUTTO / OS.
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PRZYSTAWKA - TALERZOWO

CARPACCIO WOLOWE/ GRANA PADANO/ PIECZONY POMIDOR/ KAPARY/
RUKOLA/ OLIWA TRUFLOWA/ CHIPS Z PIETRUSZKI (200 G)

ZUPA DO WYBORU JEDNA - W WAZACH

ROSOL DROBIOWO-WOLOWY / WARZYWA KORZENIOWE / MAKARON/
PIETRUSZKA (200 ML)

KASZUBSKA ZUPA RYBNA/ DORSZ/ LOSOS/ POMIDORY/ WARZYWA
KORZENIOWE/ OSTRA PAPRYKA/ TYMIANEK (200 ML)

DANIE GEOWNE - NA POEMISKACH

SANDACZ/ CHUTNEY POMIDOROWY/ CHIPS WARZYWNY/ OLIWA
KOPERKOWA (100 G)
GOLEN WOELOWA W CZERWONYM WINIE (100 G)

ZIEMNIAK PIECZONY Z ROZMARYNEM I CZOSNKIEM
KASZA PECZAK

BROKUL, CUKINIA, ZIELONA FASOLKA SZPARAGOWA/ BULKA TARTA W
MASLE/ SALSA Z BURAKA, CZOSNKU, CYTRYNY, MIEKKICH ZIOL I OLIWY
WARZYWA KORZENIOWE/ BURAK KARMELIZOWANY

BUFET DESEROWY

e SERNIK MIODOWO-CYNAMONOWY/ SOS OWOCOWY/ BEZA/ JEZYNA/
GRANOLA (80G)

e BEZA/ MASCARPONE/ OWOCE SEZONOWE/ SOS TRUSKAWKOWY/ PUDER
MIETOWY (80G)

BUFET ZIMNY KAZDY RODZAJ 50G/OS.

SLEDZ PO KASZUBSKU W POMIDORACH/ WEDZONA SLIWKA/ OGOREK KISZONY
WEDZONY PSTRAG/ SOS MIODOWO-MUSZTARDOWY

ROSTBEF MARYNOWANY W CZERWONYM WINIE, CZOSNKU I ROZMARYNIE/
MAJONEZ DIJON - PODANY NA BAGIETCE

SALATKA Z KURCZAKIEM/ SOS CEZAR/ GRANA PADANO/ GRZANKI ZIOLOWE
PASZTET WIEPRZOWY

TATAR WOLOWY/ MARYNOWANE PODGRZYBKI/ OGOREK KISZONY/ KAPARY/
SZALOTKA

POLEDWICZKA WIEPRZOWA Z PODGRZYBKAMI/ CHUTNEY Z CZERWONE] CEBULI
SOS TATARSKI

SELEKCJA SALAT/ POMIDOR MALINOWY/ OGOREK ZIELONY/ RZODKIEWKA/
CZERWONA CEBULA/ PESTKI SLONECZNIKA/ SOS WINEGRET/ GRISSINT
CANAPES/ HUMMUS Z SUSZONYCH POMIDOROW/ WARZYWA/ CRUST
ORZECHOWY/ OLIWA

PASZTET Z SOCZEWICY/ SOS TZATZYKI/ ZIELONY OGOREK

DOMOWE PIECZYWO I MASLO Z SOLA MORSKA, MARYNATY

PTYSIE Z KREMOWYM SERKIEM Z WEDZONA MAKRELA I KOPERKIEM
JABLECZNIK Z CUKREM PUDREM

CIASTO ZE SLIWKA/ KRUSZONKA/ CUKIER PUDER

BROWNIE Z WISNIAMI

BUFET CIEPLY KAZDY RODZAJ 100G/OS.

® TILET Z DORSZA/ SALSA POROWO-KAPAROWA

® GULASZ WOLOWY NA CZERWONYM WINIE/ WARZYWA KORZENIOWE
® PIEROGI RUSKIE/ OKRASA Z BEKONU

® ZIEMNIAKI PIECZONE/ ROZMARYN/ CZOSNEK

® BURAKI ZASMAZANE

® KASZOTTO GRZYBOWE/ GRANA PADANO/ OWOC JALOWCA

® SUROWKA Z KISZONE] KAPUSTY Z MARCHWIA I JABLKIEM

DANIE CIEPLE O POENOCY - KOCIOLEK W BUFECIE

¢ STROGONOFF WOLOWY/ PIECZYWO (200 G)



Jrers (e

ZUPA

BOTWINA Z JAJKIEM PRZEPIORCZYM
(PO 1.05.23 KREM POMIDOROWY/ GRZANKI
ZIOLOWE)

DANIE GEOWNE - DO WYBORU

KASZOTTO BURACZANE/ RUKOLA/ SZPINAK
[ CHIPS WARZYWNY

GULASZ WARZYWNY Z PIECZONYMI
ZIEMNIAKAMI

DESER

WEGANSKIE BROWNIE Z WISNIAMI/
DOMOWA GRANOLA/ SOS OWOCOWY

ZAKASKA ZIMNA
PASZTET Z SOCZEWICY/ SELEKCJA SALAT Z
WINEGRETEM/ OGOREK ZIELONY/ SOS

TZATZYKI

e "MOZLIWOSC PRZYGOTOWANIA MENU W WERS]I

WEGANSKICH - PROSIMY O INFORMAC]E



65 71/ os.
ZUPA/SERWOWANA/ DO WYBORU:

ROSOL DROBIOWO-WOLOWY / MAKARON

ZUPA POMIDOROWA / MAKARON

DANIE GLOWNE /SERWOWANE/ DO WYBORU:

DOMOWE NUGGETSY Z KURCZAKA / GNIECIONE ZIEMNIAKI /
MIZERIA

MAKARON PENNE / SOS POMIDOROWY

DESER
NALESNIKI 2 SZT. Z TWAROGIEM/ OWOCE/ SOS OWOCOWY

LODY /3 GALKI/ SOS OWOCOWY / BEZA




65 71/ os.
NA CIEPLO

WOLNO PIECZONA KARKOWKA / SOS MAJERANKOWY

ROLADA Z KURCZAKA/ SZPINAK/ SUSZONY POMIDOR

GULASZ WOLOWY/ CZERWONE WINO/ WARZYWA
KORZENIOWE
BIALA KAPUSTA/ POMIDORY/ KOPER

ZIEMNIAKI PIECZONE/ BOCZEK/ CEBULA/ SZCZYPIOR

BURAK ZASMAZANY

NA ZIMNO

SCHAB FASZEROWANY SLIWKA I RODZYNKAMI /
MAJERANEK

SELEKCJA WEDLIN I KIEEBAS Z MARYNATAMI
PASZTET WOLOWO-WIEPRZOWY

SMALEC WIEJSKI Z OGORKIEM KISZONYM
MARYNATY, PIKLE, SOSY

DOMOWE PIECZYWO I MASEO




65 71/ os.

T b 34
GRAMATURA 80G./ KAZDY RODZA]J/ OS.

DOMOWY JABLECZNIK / CUKIER PUDER
SERNIK SNICKERS Z ORZECHAMI
PTYSIE/ KREM WANILIOWY/ BEZA/ BOROWKA
MINI BEZA /| OWOCE SEZONOWE

BROWNIE,/ WISNIE/ DOMOWA GRANOLA




DEKORACJE
STOLOW

15 71/0s.

NAKRYCIE STORU

biaty obrus

lub
biaty tiul

PODIAITR/I
/tole

lub
drewniane

SWII C/ZNIKI

stole na nozce
lub
szklane bomDbki

BANKIETOWKA

biata fizelinowa
lub
bezowa materiatowa
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DEKORACJE STOLOW - C.D.



SCIANKA
4
MATERIALEM
. I LAMPKAMI
TABLICA 28 A O Sl i b
500 ZV/ ZESTAW Z
ROZSADZENIEM
GOSCI

TABLICA

POWITALNA
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=
ILSKIE WARZYSZEM
KONSULTANTOW
SLUEBNYCH

CERTYFIKAT

PARTNERA HONOROWEGO
- 2023

POLSKIE STOWARZYSZENIE
KONSULTANTOW SLUBNYCH

MA ZASZCZYT ZASWIADCZYC, ZE

WOZOWNIA GDANSKA

SPELNIA WYMOGI STAWIANE PRZEZ
POLSKIE STOWARZYSZENIE KONSULTANTOW SLUBNYCH
GWARANTUJAC TYM SAMYM
WYSOKA JAKOSC $WIADCZONYCH USLUG.

CERTYFIKAT JEST WAZNY OD 1 STYCZNIA DO 31 GRUDMIA 2023 ROKU.

ZARZAD STOWARZYSZENIA
PREZES ZARZADU:

Worhawl

CZEONKOWIE ZARZADU:

C}‘G\WMM ggf’ﬂafb(m % SZ.JE«—-QL«.-.S[(«_ \]MM .pnkm‘bm{u




restauracja@wozowniagdanska.pl 602-173-227 Wozownia Gdanska
ul. Gradowa 8
Gdansk

W RAZIE PYTAN ZAPRASZAM DO KONTAKTU MANAGER



