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DLA GRUP DO 30 OSOB MOZLIWOSC SERWOWANIA ZUP, DAN GEOWNYCH
ORAZ DESEROW W FORMIE "TALERZOWE]"

GRUPY POWYZE]J 30 OSOB SERWOWANIE MOZLIWE WYLACZNIE NA POLMISKACH, LUB W
FORMIE BUFETU

SERWOWANIE W POEMISKACH - WYBRANE JEDNO DANE GLOWNE I DESER W PODANE]
GRAMATURZE
LUB
OBA DANIA GLOWNE I DESERY W POLOWIE GRAMATUR

SERWOWANIE W BUFECIE - NA JEDNZA OSOBE PRZYPADAJA OBA DANIA GLOWNE I DESERY
W POLOWIE PODANE] GRAMATURY

DODATKOWE ZAMOWIENIA INNYCH POZYCJI OLIBCZANE S/ NA PODSTAWIE
WIELOKROTNOSCI GRAMATUR WYSTEPUJACYCH NA JEDNA OSOBE
I WYCENIANE INDYWIDUALNIE

SEZON [ 2023



T

___ zamoOwienie minimalne na wynajem sali

@ Przyjecie do godziny 22:00 wymaga zamowienia

minimalnego na kwote 20.000 z1

Cczas trwania przyj Qcia

\X/yznaczany jest przez d}ugos'é Wykupionego
pakietu alkoholowego -41ub 8 godzin.

W przypadku rezerwacji z napojami wg. zuzycia-
czas trwania ustalany indywidualnie.

koszt menu dla dzieci

Dzieci do lat 3: bezplatnie : nie dostajg swojego
positku, mogg korzysta¢ z menu opickuna
Dzieci od 3 do 7 lat : 50% znizki na menu glowne

( badz wybor z menu kids)

parking
Q Niestety nie dysponujemy naszym parkingiem. Pod

restauracja moga stang¢ osoby, ktore majg problemy z

poruszaniem si¢ badz sa osobami starszymi.
Reszte Gosci zapraszamy na ogolnie dostepny parking
platny

open-bar

Napoje rozliczane s3 wedlug zuzycia, badz

na podstawie wybranego pakietu "open-bar".
Mozna mieszac pakiety - np. bezalkoholowy 4h
dla wszystkich Gosci a alkohol wg.

0___g -
zamowilcnia.

napoje alkoholowe

Nie prowadzimy oplaty korkowej, mozliwe

jest wylacznie skorzystanie z naszych alkoholi.

serwis 10%

Doliczamy 10% serwisu do koncowego rachunku

( menu + napoje )

tort

Jesli bierzecie Panstwo desery od nas a tort to tylko dodatek -
serwujemy tort w ramach Wspélpracy bezkosztowo. Jeéli nie
bierzecie Panstwo deserow od nas, wowcezas obowiazuje
oplata ,rortowa” w wysokosci 70 zt - prosimy tylko pamictac
o rachunku (wymogi sanepidu) lub o podpisanym
oswiadezeniu wlasnorecznym (damy egzemplarz do

podpisania na miejscu.
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krzesta i stoly

Przyjecia na sali restauracyjnej realizowane sg na drewnianych stotach i czarnych metalowych krzestach.

SALA RESTAURACY]JNA



NAPOJE ALKOHOLOWE W CENACH SPECJALNYCH DLA GRUP

WODKA BIALY BOCIAN 150 7t / BUT. 0.7 L

WINO TERRA MIA - 80 zt. / BUT. 0.75 L.
BIALE - CHARDONNAY
CZERWONE - CABERNET-SAUVIGNON

WHISKY GRANTS - 170 Zt / BUT. 0,7 L

WHISKY FAMOUS GROUSE - 170 7t/ BUT. 0,7 L

"o WELCOME PROSECCO

PROSECCO MONTELVINI EXTRA DRY - 80 7t / BUT.
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OFERTA PAKIETOW

BRUTTO

40 z4
45 z+
50 zt
55 z¢
60 zt

WINO BIALE

WINO CZERWONE

PIWO

WODKA

NAPOJE GAZOWANE

GIN

WHISKY

RUM

OPEN-BAR

CENA ZA 1 OSOBE BRUTTO

BEZALKOHOLOWY

WODA

SOKI jabtko & pomarancza
KAWA

HERBATA

ALKOHOLE

BRUTTO

110 z+
125 z+
140 zt
155 z+
170 zt

BASIC

PIWO
WINO BIALE
WINO CZERWONE

PREMIUM

PIWO

WINO BIALE

WINO CZERWONE
WODKA

NAPOJE GAZOWANE

LUX

PIWO

WINO BIALE

WINO CZERWONE
WODKA

NAPOJE GAZOWANE
GIN

WHISKY

RUM

+ SKROCONA KARTA 5 KOKTAJLI
| BARMAN

BRUTTO
4h 85 z¢
6h 95 z¢
8h 105 zt
10h 117 z¢
12h 129 z+

BRUTTO
8h 185 zt
10h 200 zt
12h 220 z}
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MENU 1

170 ZE BRUTTO / OS.

MENU 2

205 ZL BRUTTO / OS.

ZUPA

ROSOL DROBIOWO-WOLOWY / MAKARON/ WARZYWA
KORZENIOWE/ NATKA PIETRUSZKI

DANIE GLOWNE

MORSZCZUK ATLANTYCKI/ KASZA PECZAK Z WARZYWAMI/
SUROWKA Z KISZONE] KAPUSTY Z JABLKIEM MARCHWIA

[ NATKA PIETRUSZKI/ SALSA POROWA Z POMIDOREM,
CZOSNKIEM, KOPREM I SZCZYPIOREM

LUB

UDZIEC DROBIOWY/ SOS WEASNY/ ZIEMNIAKI PIECZONE
Z CZOSNKIEM, ROZMARYNEM I OLIWA/ KARMELIZOWANE
WARZYWA KORZENIOWE Z MIODEM I TYMIANKIEM

DESER
DOMOWY JABLECZNIK Z KRUSZONKZA/ CUKIER PUDER

LUB

BROWNIE Z WISNIAMI/ SOS MALINOWY/ CRUST MIGDALOWY

ZAKASKI WSTAWIANE W STOL

SLEDZ MARYNOWANY/ SALATKA Z ZIEMNIAKA, CEBULI,
KWASNE] SMIETANY, MUSZTARDY FRANCUSKIE] I KOPERKU/
OLIWA PIETRUSZKOWA/ ZEL CYTRYNOWY

SELEKCJA SALAT/ POMIDOR MALINOWY/ OGOREK ZIELONY/
RZODKIEWKA/ CZERWONA CEBULA/ PESTKI
SEONECZNIKA/SOS WINEGRET/ GRISSINI

ROLADY Z CUKINI/ KREMOWY SER/ WARZYWA

SMALEC WEASNEGO WYROBU/ OGOREK KISZONY

DOMOWE PIECZYWO/ MASEO

ZUPA

ROSOE DROBIOWO-WOLOWY / MAKARON/ WARZYWA KORZENIOWE/
NATKA PIETRUSZKI

LUB

KREM POMIDOROWY/ BAZYLIA/ OLIWA KOPERKOWA/ SLODKA
SMIETANA

DANIE GLOWNE

KARMAZYN ISLANDZKI/ KASZA BULGUR Z WARZYWAMI/ GOTOWANE
WARZYWA Z BULKA TARTA/ SALSA Z ZIELONEGO OGORKA, KAPAROW,
CZOSNKU I OLIWY KOPERKOWE]

LUB

POLEDWICZKA WIEPRZOWA/ SOS GRZYBOWY/ ZIEMNIAKI PIECZONE Z
CZOSNKIEM I ROZMARYNEM/ SAELATKA Z MARYNOWANEGO BURAKA,
PAPRYKI I CZERWONE] CEBULI

DESER
SERNIK KROLEWSKI Z RODZYNKAMI/ SOS MALINOWY/ 150G

LUB

DOMOWE CIASTO ZE SLIWKA/ KRUSZONKA/ CUKIER PUDER/ 150G

ZAKASKI WSTAWIANE W STOL

e CANAPES - ROSTBEF MARYNOWANY W CZERWONYM WINIE,
CZOSNKU I ROZMARYNIE/ BAGIETKA/ MAJONEZ DIJON

e SALATA LODOWA/ KURCZAK/ SOS CEZAR/ GRANA PADANO/
GRZANKI ZIOLOWE

e SLEDZ MARYNOWANY/ SALATKA Z ZIEMNIAKA, CEBULI, KWASNE]
SMIETANY, MUSZTARDY FRANCUSKIE] I KOPERKU/ OLIWA
PIETRUSZKOWA/ ZEL CYTRYNOWY

e SELEKCJA SALAT/ POMIDOR MALINOWY/ OGOREK ZIELONY/
RZODKIEWKA/ CZERWONA CEBULA/ PESTKI SELONECZNIKA/SOS
WINEGRET/ GRISSINI

e ROLADY Z CUKINI/ KREMOWY SER/ WARZYWA

e SMALEC WEASNEGO WYROBU/ OGOREK KISZONY

e DOMOWE PIECZYWO/ MASLO



MENU 3 235 71 sruTTO / 08,

ZUPA

ROSOL DROBIOWO-WOLOWY / MAKARON/ WARZYWA
KORZENIOWE/ NATKA PIETRUSZKI

LUB

KREM Z BIALYCH WARZYW/ CHIPS Z PIETRUSZKI/
OLIWA TRUFLOWA/ PUDER Z OLIWEK

DANIE GEOWNE

DORSZ ATLANTYCKI/ SALSA VIERGE Z POMIDORO\X/, CZOSNKU,
MIEKKICH ZIOL 1 CYTP\YNY/ GNIECIONE ZIEMNIAKI/ BIALA
KAPUSTA ZASMAZANA Z POMIDORAMI I KOPREM

LUB

KONFITOWANE UDO Z KACZKI/ SOS SLIWKOWY NA BAZIE

CZERWONEGO WINA/ KLUSKI SLASKIE/ CZERWONA KAPUSTA
Z ZURAWINA

DESER

DOMOWE CIASTO "PLESNIAK"
LUB

SERNIK Z BIALA CZEKOLADA/ CRUST MIGDALOWY/ MALINY

ZAKASKI WSTAWIANE W STOL

TATAR ZE SLEDZIA/ SZALOTKA/ OGOREK
KONSERWOWY/ KOPER/ OLIWA PIETRUSZKOWA/ ZEL
CYTRYNOWY

TATAR WOLOWY/ MARYNOWANE PODGRZYBKI/
OGOREK KISZONY/ KAPARY/ SZALOTKA

TERRINA Z DORSZA/ KOPER WEOSKI/ SELER NACIOWY/
SZYJKI RAKOWE

CANAPES - ROSTBEF MARYNOWANY W CZERWONYM
WINIE, CZOSNKU I ROZMARYNIE/ BAGIETKA/ MAJONEZ
DIJON

SALATA LODOWA/ KURCZAK/ SOS CEZAR/ GRANA
PADANO/ GRZANKI ZIOLOWE

SELEKCJA SALAT/ POMIDOR MALINOWY/ OGOREK
ZIELONY/ RZODKIEWKA/ CZERWONA CEBULA/ PESTKI
SEONECZNIKA/SOS WINEGRET/ GRISSINI

ROLADY Z CUKINI/ KREMOWY SER/ WARZYWA
SMALEC WEASNEGO WYROBU/ OGOREK KISZONY

DOMOWE PIECZYWO/ MASEO



~ e (Wege

ZUPA

KREM Z DYNI/ IMBIR/ OLIWA
DYNIOWA/ SLODKA SMIETANKA

DANIE GLOWNE
KASZOTTO GRZYBOWE Z PECZAKU,
BOROWIKOW/ RUKOLA/ TWAROG
WEDZONY/ CHIPS PIETRUSZKOWY

DESER

Z WYBRANEGO MENU

ZAKASKA ZIMNA
ROLADY Z CUKINI / MARYNOWANE

WARZYWA / KREMOWY SEREK

PHILADELPHIA / SELEKCJA SALAT Z

SOSEM VINEGRET / SZCZAW KRWISTY /
OLIWA KOPERKOWA




6o 71/ os.
ZUPA/SERWOWANA/ DO WYBORU:

ROSOL DROBIOWO-WOLOWY / MAKARON
LUB
ZUPA POMIDOROWA / MAKARON

DANIE GLOWNE /SERWOWANE/ DO WYBORU:

DOMOWE NUGGETSY Z KURCZAKA / GNIECIONE ZIEMNIAKI /
MIZERIA (300 G )
LUB
MAKARON PENNE / SOS POMIDOROWY (300G)

DESER

NALESNIK Z TWAROGIEM/ SOS MALINOWY (200 G)
LUB
LODY /3 GALKI/ Z SOSEM MALINOWYM / BEZA (200G)




DEKORACJE
STOLOW

15 71/0s.

NAKRYCIE STORU

biaty obrus

lub
biaty tiul

PODIAITR/I
/tole

lub
drewniane

SWII C/ZNIKI

stole na nozce
lub
szklane bomDbki

BANKIETOWKA

biata fizelinowa
lub
bezowa materiatowa
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DEKORAC]JE STOLOW - C.D.



restauracja@wozowniagdanska.pl 602-173-227 Wozownia Gdanska
ul. Gradowa 8
Gdansk

Pewiriba  Gapelfer

W RAZIE PYTAN ZAPRASZAM DO KONTAKTU MANAGER



